Dear customer!

Thank you for purchasing the product q& ~ )
Pressure cooker pan from "BestMarket.TV" = :

The pressure cooker is made of high—-quality, durable materials, and cooking with it
is easy and enjoyable. To make your dishes last a long time, follow these
recommendations.

BEFORE THE FIRST USE

Wash the dishes with warm water with mild detergent and a soft sponge before use.
- Fill with 3/4 volume of water and let it boil for 10-15 minutes, then drain and wash
again.

- Rinse thoroughly and wipe immediately with a soft cloth to avoid scale formation
and keep the surface shiny. When cooking

- Cook over medium or low heat. Most of the dishes have a thermodiffusion bottom,
which distributes heat quickly and evenly. This will preserve vitamins and nutrients
and prevent damage to the surface.

- The width of the cooking zone should not exceed the width of the dishes, especially
for gas burners.

- Do not use metal kitchen tools — they can easily scratch the coating, and it will
gradually lose its non-stick properties. Use only wooden, silicone or plastic tools — they
do not damage the non-stick coating.

- Never cut or chop food directly on the surface of the cookware. Cleaning and
maintenance

- The pressure cooker can be washed in the dishwasher. However, we recommend
washing the dishes manually.

- Some dishwashers contain substances that can damage the surface of dishes.

- Vibrations and friction in the dishwasher can cause chips and scratches on the
non-stick coating.

- After use, wash the dishes with warm, soapy water and a soft sponge.

- Sometimes, if the dishes overheat, stains and streaks may appear. To restore the
appearance of the dishes or remove scale, boil water with vinegar (4 parts water, 1 part
vinegar) for 4-5 minutes. Then wash and rinse as usual.

- Never use sharp tools to remove food debris. Use the method described above,
extending the boiling time if necessary.

- Do not use dishes to store food. Prolonged contact with products containing acids
and salts can damage the stainless layer and cause corrosion.

- After washing, wipe the dishes immediately with a dry cloth to avoid scale formation.
- Do not use aggressive detergents such as bleaches, acids, stove cleaners, etc. — they
can destroy the non-stick coating and spoil the polish.

- Do not use metal washcloths for cleaning.

- Store dishes carefully. When storing, place the lids upside down to eliminate the
odor.



TECHNICAL SPECIFICATIONS

Name: Pressure cooker

Body Material: Cast Iron

Cover Material: Heat-resistant glass
External coating: Heat-resistant enamel

ELECTRO INDUCTION CERAMIC HALOGEN

Inner coating: Ceramic non-stick coating Suitable for all types of stoves:
Hardware Material: Plastic Gas, Electric, Induction, Ceramic,
Size: 28 cm Infrared (Halogen) stoves

The nominal volume is 8 liters.
The actual volume is 7 liters.

Assembly instructions: Installing the pressure valve:
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USE DURING COOKING
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Slide the pan handles Press the red valve button  After cooking or

onto the lid (1, 2). several times to create to stir the dish during
pressure inside the pan (4). cooking, gently lift

up the valve (4).

Push back the handles

of the pan (3).

Lift the lid (2).

ATTENTION:

BE CAREFUL NOT
TO GET BURNED
BY THE STEAM!




YBa)kaeMbln nokynaTtenb!

Bnarogapum Bac 3a npuobpeteHune nsgenus q&
KacTptona-ckopoBapkKa oT «BestMarket.TV» ey —

KacTptong — ckopoBapKa U3rotoB/ieHa M3 BbICOKOKaYeCTBEHHDbIX,
Oo/iroBe4vyHblX MaTepmasnioB, FrOTOBUTDb C HEeM Nerko u MPUNATHO.
YTo6bl Balla nocyna Criy>Xwmia gosro, BbINONHANTE cneaywoume peKkoMeHaauunmn.

Nepepn NnepBbIM UCMO/Ib3OBaHUEM:

- [Mepen Ncnonb3oBaHMEM BbIMOMTE MOCYAY TEMOM BOAOW C MATKMM MOKLLMM CPeaCcTBOM
N MATKOW ryOKOW.

- HanonHute Bogon Ha 3/4 o6beMa 1 gante nokuneTb 10-15 MUHYT, 3aTeM cnemTe soay U
CHOBa BbIMOMUTE.

- TWaTeNbHO CMNOMOCHUTE U CPa3y BbITPUTE MATKOWM TKaHbto, YTOObI M36exaTb 0bpaszoBaHMA
HaKUMM N COXPaHUTb MOBEPXHOCTb BnecTaLlemn.

- [oToBbTE Ha cpeaHeM 1nun cnabom orHe. bonbliaa YacTb Nocydbl MMeeT
TepMoanddy3mMoHHOE OHO, KOTOPOE BbICTPO M PaBHOMEPHO pacnpenenaeT Tenso. 370
MO3BO/INT COXPaHUTb BUTAaMUHbI M MOMe3Hble BeLeCTBa U NpeaoTBPaTUT MoBpexXaeHme
MOBEPXHOCTMW.

- lUnprHa KOHPOPKKM He OOoMKHA NPEBbILATb WMPUHY NOCyabl, OCOBEHHO 3TO KacaeTcs
ra30BbIX KOHHOPOK.

- He ncnonb3ymTe MeTanmyeckme KyXoHHbIE MHCTPYMEHTbI — MUK J1IerKO NoLuapanaTtb
MOKPbITME, M OHO MOCTEMEHHO MOTEPAET CBOU aHTUMPUIapHble CBOMCTBA. MIcnonb3ymTe
TONbKO AepEBAHHbDbIE, CUITMKOHOBbBIE UM MTACTUKOBbIE MHCTPYMEHTbI — OHU He
MOoBpPEXOatoT aHTUNPUrapHoe NoKpbITUE.

- H1 B KOeM cny4dae He pexkbTe U He pa3pybanTe NPoayKTbl HA MOBEPXHOCTU MOCyabl.

- CKOpOBapKy MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM MallMHe. TeM He MeHee, Mbl peKoOMeHayeM
MbITb MOCYlY BPYYHYIO, HEKOTOPbIE CPeaACTBa A5 MOCYAOMOEYHbIX MaLLUMH Coaep»XaT
BeLlEeCTBa, KOTOpble MOryT MOBPeanTb MOBEPXHOCTb Mocyabl. Bubpauunm n TpeHme B
MOCyOOMOEYHOM MallMHe MOIMYT BbI3BAaTb CKOJIbl U LLI@panMHbl Ha aHTUMPKUIapHOM
MOKPbITUMN.

- NMocne ncnonb3oBaHMA BbIMOMTE Mocyady Tenom BOAOW C MbISTOM U MATKOM NyOKON.

- MHorpa npw neperpeBe Nocyabl MOryT MOABUTLCA MATHA U pa3Boabl. YToObl BEpPHYTb
nocyae BHELIHMW BUO UKW yOannTb HaKMMb, MPOKMNATUTE BoAy C Ao6aBNeHMeM yKcyca
(4 yacTn Boabl, 1 4acTb YKCyca) B TeYeHne 4-5 MUHYT. 3aTeM BbIMOMTE U CMOMTOCHUTE, KaK
06bIYHO.

- Hn B KOeM ciyyae He MCMob3ymnTe OCTPble MHCTPYMEHTbI 149 yaareHMa OCTaTKOB efdpbl.
Bocnonb3ymTecb ONMMCaHHbIM Bbllle CMOCcoO0oM, MPOASINB BPEMS KMMFUYEHUA NP
HeobxoOMMOCTU.

- He ncnonbaywmTte nocyny O/19 XpPaHEHMA NPOLAYKTOB. NUTENbHbIN KOHTAKT C NPOAYKTaMU,
cofeprKallMMmM KMUCNOTbl U COMM MOXXET MOBPEAUTb HEPXKABEOLLMM CMTIOM M Bbi3BATb
KOPPO3UIo.

- Nocne MOMKKM HeMeONeHHO BbITPpUTE MOCyay CyXOM TKaHbto, YTOObl M36exaTb
o6pa3oBaHMA HAKMMNW.

- He ncnonb3ymTte arpeccmBHblie MOlOLLME CpeaCcTBa — OTOenmBaTenm, KUCNOTbl, CPeacTBa
AN YNCTKM MAUTBI U T. M. — OHWU MOTYT PAa3pyLUMTb aHTUNPUIrapHOE MOKPbITUE M MCMOPTUTb
MOMPOBKY.

- He ncnonb3ymte MeTanIMyecKmn MoYankm ansg YMCTku.

- XpaHuTe nocyny 6epexxkHo. MNpn XpaHeH noMellanTe KpbILLKKM BBEPX HOraMu, YTobbl
BblBETPMBANCS 3aMax.



TexHUu4yeckmne XapakKTtepuUCTUKMU:
HanMeHoBaHMe: KacTptong — CKopoBapkKa
MaTepwnan Kopnyca: YyryH

MaTepuman KpbllWKKW: XXapornpo4vyHoe CTEKITO
BHellHee nokpbITMe: XXaponpoyHasa aMarb
BHyTpeHHee nokpbiTHe: KepaMmyeckoe

ELECTRO INDUCTION CERAMIC HALOGEN

AHTUMNPUrapHoe NOoKpbITUE MooxoOmT ona Bcex BUAOB MAUT:
MaTtepwman dypHUTYpbI: Mnactmnk ra3oBagq, afiekTpuryeckaq, MHOYKUMOHHagq,
PasMep: 28 cM KepaMmnyeckad, MHPpaKpacHada
O6beM HOMUHaNbHbIN — 8 TUTPOB (ranoreHoBad) NNTLI.

O6beM PpakTUYEeCKNI — 7 NNTPOB

MHCTpyKuMs no cb6opke: YcTaHOBKa K/lanaHa gaBieHus :
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NCroJib3OBAHUE BO BPEMYA NMPUTOTOBJTIEHUA
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HaKpomnTe KacTptonto 3a4BUHbTE PYyYKM HaxkMuTe Ha KpacHYHO KHOMKY
Kpblwkoun (1,2). KacCTproIM Ha KPbILLKY (3). KnaraHa HECKOJbKO pa3 anga
co3aaHua oaBneHua (4).
lNocne NpUroToBNeEHMUS NN OIS
nepemeLllnBaHna 6noaa,
AKKYPaTHO MOOHUMKTE BBEPX
3. KnanaH (4).
OTOoABUHBTE PYYKM
KacTptonm (3).
NogHMMUTE KPbILLKY (2).

BHMMAHMUE:

BYObTE OCTOPOXHHbl,

YTO Bbl HE OB)XXEYbCH
1. NMAPOM



Sehr geehrter Kunde!
Vielen Dank, dass Sie sich fur das Produkt
Schnellkochtopf von ,BestMarket.TV*

Der Schnellkochtopf besteht aus hochwertigen, langlebigen Materialien und ist
einfach und angenehm zu kochen. Um eine lange Lebensdauer |lhres Kochgeschirrs
zu gewahrleisten, beachten Sie bitte die folgenden Empfehlungen.

Vor dem ersten Gebrauch:

- Waschen Sie das Kochgeschirr vor dem Gebrauch mit warmem Wasser, mildem Spulmittel
und einem weichen Schwamm.

- Fullen Sie das Wasser zu 3/4 auf und lassen Sie es 10-15 Minuten kochen, dann gieBen Sie es
ab und spulen es erneut.

- Grundlich abspulen und sofort mit einem weichen Tuch abwischen, um Kalkablagerungen
zu vermeiden und die Oberflache glanzend zu halten.

Beim Kochen

- Kochen Sie bei mittlerer bis niedriger Hitze. Die meisten Kochtopfe haben einen
Thermodiffusionsboden, der die Hitze schnell und gleichmagig verteilt. So bleiben Vitamine
und Nahrstoffe erhalten und die Oberflache wird nicht beschadigt.

- Die Breite des Brenners sollte nicht grof3er sein als die Breite des Kochgeschirrs,
insbesondere bei Gasbrennern.

- Verwenden Sie keine Kuchenwerkzeuge aus Metall - sie kbnnen die Beschichtung leicht
zerkratzen, so dass sie nach und nach ihre Antihafteigenschaften verliert. Verwenden Sie nur
Werkzeuge aus Holz, Silikon oder Kunststoff - sie beschadigen die Antihaftbeschichtung
nicht.

- Schneiden oder hacken Sie niemals Lebensmittel direkt auf der Oberflache des
Kochgeschirrs.

Reinigung und Pflege

- Der Schnellkochtopf kann in der Spulmaschine gereinigt werden. Wir empfehlen jedoch,
das Kochgeschirr von Hand zu waschen

- Einige Geschirrspulmittel enthalten Substanzen, die die Oberflache des Kochgeschirrs
beschadigen konnen.

- Vibrationen und Reibung im Geschirrspuler konnen zu Abplatzungen und Kratzern in der
Antihaftbeschichtung fuhren.

- Spulen Sie das Geschirr nach dem Gebrauch mit warmem Wasser und Seife und einem
weichen Schwamm ab.

- Manchmal kann Uberhitztes Kochgeschirr zu Flecken und Schlieren fUhren. Um das
Aussehen wiederherzustellen oder Kalkablagerungen zu entfernen, kochen Sie Wasser mit
Essig (4 Teile Wasser, 1 Teil Essig) fur 4-5 Minuten. Dann wie gewohnt waschen und abspulen.
- Verwenden Sie niemals scharfe Werkzeuge, um Lebensmittelreste zu entfernen. Wenden
Sie die oben beschriebene Methode an und verlangern Sie die Kochzeit, falls erforderlich.

- Verwenden Sie keine Utensilien zur Aufbewahrung von Lebensmitteln. Langerer Kontakt
mit saure- und salzhaltigen Lebensmitteln kann die Edelstahlschicht beschadigen und
Korrosion verursachen.

- Wischen Sie das Geschirr nach dem Spulen sofort mit einem trockenen Tuch ab, um
Kalkablagerungen zu vermeiden.

- Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel wie Bleichmittel, Sauren, Herdreiniger
usw. - Sie kdnnen die Antihaftbeschichtung zerstéren und die Politur beeintrachtigen.

- Verwenden Sie keine Metallschwamme zur Reinigung.

- Bewahren Sie das Kochgeschirr sorgfaltig auf. Legen Sie die Deckel bei der Lagerung auf
den Kopf, damit der Geruch entweichen kann.



Technische Daten
Name: Kochtopf - Schnellkochtopf
Gehausematerial: Gusseisen

CERAMIC HALDGEN
Material des Deckels: hitzebestandiges Glas

AuBBenbeschichtung: hitzebestandige Emaille Geeignet fur die Verwendung auf

Innenbeschichtung: Keramische allen Herdarten:
Antihaftbeschichtung Gas-, Elektro-, Induktions-,
Beschlage Material: Kunststoff Keramik-, Infrarot- (Halogen-)
Grof3e: 28 cm Herde

Nennvolumen - 8 Liter
Tatsachliches Volumen - 7 Liter

Montageanleitung: Einbau des druckventils:
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VERWENDUNG WAHREND DES KOCHENS
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Decken Sie den - Schieben Sie die Drucken Sie mehrmals
Topf mit einem Criffe der Pfanne auf auf den roten Ventilknopf, um
Deckel ab (1,2). den Deckel (3). Druck im Inneren der Pfanne

ZU erzeugen (4).

Nach dem Kochen oder zum

Umruhren wahrend des

Kochens das Ventil (4) leicht
3. anheben - Die Griffe der

Pfanne (3) zurlUckschieben -

Den Deckel (2) anheben

ACHTUNG: ACHTEN

SIE DARAUF, DASS SIE
SICH NICHT AM DAMPF
VERBRENNEN!



