Dear customer!

Thank you for purchasing the product

Pressure cooker pan from "BestMarket. TV"
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The pressure cooker is made of high—quality, durable materials, and cooking with it is easy and enjoyable. To

make your dishes last a long time, follow these recommendations.
BEFORE THE FIRST USE

+ Wash the dishes with warm water with mild detergent and a soft sponge before use.

« Fill with 3/4 volume of water and let it boil for 10-15 minutes, then drain and wash again.

* Rinse thoroughly and wipe immediately with a soft cloth to avoid scale formation and keep the surface shiny.
When cooking

+ Cook over medium or low heat. Most of the dishes have a thermodiffusion bottom, which distributes heat
quickly and evenly. This will preserve vitamins and nutrients and prevent damage to the surface.

+ The width of the cooking zone should not exceed the width of the dishes, especially for gas burners.

+ Do not use metal kitchen tools — they can easily scratch the coating, and it will gradually lose its non-stick
properties. Use only wooden, silicone or plastic tools — they do not damage the non-stick coating.

* Never cut or chop food directly on the surface of the cookware. Cleaning and maintenance

+ The pressure cooker can be washed in the dishwasher. However, we recommend washing the dishes manually.
+ Some dishwashers contain substances that can damage the surface of dishes.

« Vibrations and friction in the dishwasher can cause chips and scratches on the non-stick coating.

« After use, wash the dishes with warm, soapy water and a soft sponge.

+ Sometimes, if the dishes overheat, stains and streaks may appear. To restore the appearance of the dishes or
remove scale, boil water with vinegar (4 parts water, 1 part vinegar) for 4-5 minutes. Then wash and rinse as
usual.

+ Never use sharp tools to remove food debris. Use the method described above, extending the boiling time if
necessary.

+ Do not use dishes to store food. Prolonged contact with products containing acids and salts can damage the
stainless layer and cause corrosion.

+ After washing, wipe the dishes immediately with a dry cloth to avoid scale formation.

+ Do not use aggressive detergents such as bleaches, acids, stove cleaners, etc. — they can destroy the
non-stick coating and spoil the polish.

+ Do not use metal washcloths for cleaning.

« Store dishes carefully. When storing, place the lids upside down to eliminate the odor.



TECHNICAL SPECIFICATIONS

Name: Pressure cooker

Body Material: Cast Iron

Cover Material: Heat-resistant glass
External coating: Heat-resistant enamel
Inner coating: Ceramic non-stick coating
Hardware Material: Plastic

Size: 28 cm

The nominal volume is 8 liters.

The actual volume is 7 liters.

Suitable for all types of stoves: Gas, Electric, Induction, Ceramic, Infrared (Halogen) stoves

‘=l (<] P
GAS ELECTRO INDUCTION

HALOGEN

Assembly instructions:
=
1 2 I ‘

INSTALLING THE PRESSURE VALVE




USE DURING COOKING

- Cover the pot with a lid (1,2)

- Press the red valve button several times to create pressure inside the pan (4).

- After cooking or to stir the dish during cooking, gently lift up the valve (4) - Push back the handles of the pan
(3) - Lift the lid (2)

ATTENTION: BE CAREFUL NOT TO GET BURNED BY THE STEAM!



YBa)kaeMbln nokynaTtesb!
Bnarogapum Bac 3a npuobpeteHune nsgenus

KacTptonsa-ckopoBapka ot «BestMarket. TV»

KacTprona — ckopoBapka W3rotoBfieHa M3 BbICOKOKAYEeCTBEHHbIX, AOITOBEYHbIX MaTepuanos, roTOBUTb C
HeWn Nerko v NpUATHO.

YTo6bI Ballia Nocyaa CryXuna 4oJiro, BbIMOJHAWTE cliefytolmne peKoMeHaaLmn.

MNepen NnepBbIM UCMOSIb30BAaHNEM

Mepep ncnonb3oBaHMeM BbIMOWTE Mocyay Tenson BOAON C MSTKMM MOKLMM CPeACTBOM U MSAMKOM
ryo6KOMN.

HanonHute Bogow Ha 3/4 obbema v panTte nokunetb 10-15 MUHYT, 3aTeM cneiTe BoAy WM CHOBa
BbIMOWTE.

TwaTtenbHO OMOMIOCHUTE M Cpasy BbITPUTE MATKOM TKaHbHO, YTO6bl N36eXaTb 06pa3oBaHUS HAKUMK U
COXPaHWUTb MOBEPXHOCTb 6/1eCTALLEN.

Mpu rotoBke

[oTOBbTE Ha cpegHeEM wUnu cnabom orHe. bonbluas yacTb nocyabl nMmeet TepMOJJ,Md)d)y3MOHHOG OHO,
KOTOpoe 6bICTpO W paBHOMEPHO pacrnpegensier Tero. ITO MO3BOMUT COXPaHUTb BUTaMUHbl U
nosie3Hble BewecTBa U NpegoTBpaTUT NnoBpeXXgeHne nNnoBepxHOCTU.

LWnprHa KoH(OpKM He [OMXKHa npeBbiwaTbh LMPUHY MOCYAbl, OCOGEHHO 3TO KacaeTcsl rasoBbiX
KOH(OPOK.

He I/ICI'IOJ'IbSyI;ITG MeTasJindeCkmne KyxOHHble MHCTPYMEHTbI — UMW NErkKo nouapanaTtb NOKpbITHUE, U OHO
NMnOCTENEHHO noTepAeT CBOW aHTUIMNpUrapHbie CBOMCTBA. MCI'IO)'Ib3yl7ITe TOJIbKO AepeBAHHDbIE,
CUJIMKOHOBbIE U NNTaCTUKOBbI€ NHCTPYMEHTbI — OHU HE MOoBpeXAarkoT aHTUNPUrapHoe noKpbiTne.

Hun B Koem Cllydae He pexbTe U He pa3py6a|7|Te NpoAYyKTbl NPAMO Ha NOBEPXHOCTU NOCyAbl.

YucTtka n yxoa

CKopoBapKy MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOI MalunHe. TeM He MEHEE, Mbl PEKOMEHIYEM MbITb NOCYAY
BPYYHYHO

HeKOTOpre cpeactBa And nocyooMoedHblX MallnH coaep>kaT BelwecTBa, KOTOpble MOIryT noBpeanTb
NMOBEPXHOCTb NMOCyAbl.

BI/I6paL|,MM N TpeHune B I'IOCYp,OMOGHHOVI MallnHe MOryT Bbl3BaTb CKOJIbl U LUapalnunHbl Ha
AHTUNMPUTrapHOM MOKPbITUN.

Mocne ncnonb3oBaHWA BbIMOWTE NOCYAY TEMIOW BOAOW C MbIJIOM U MSAFKOI ry6KOMN.

NHorpa npuv neperpese Nocyabl MOMyT NOSBUTLCA MATHA M pa3BoAbl. YTo6bl BEPHYTb MOCYAE BHELIHWMA
BUA WM YOANUTb HAKWUMb, MPOKUNATUTE BOAY C AobaBneHneM ykeyca (4 yactu Bogbl, 1 4acTb yKcyca)
B TeYeHue 4-5 MUHYT. 3aTeM BbIMOWTE U CMOJIOCHUTE, KakK 06bIYHO.

Hn B Koem Ciydae He I/ICI'IOI'Ib3yI7ITe OCTpbl€ WHCTPYMEHTbl ANnA yaalleHUA OCTaTKOB €n4bl.
BOCI'IOJ'Ib3yl7ITer OMNnuncaHHbIM Bbllle CI'IOCO60M, npoasne BpeMa KUnavdyeHuaA npum HGO6XO}J,VIMOCTVI.

He wcnonb3yiTe nocyny ANA XpaHEHUs NPOAYKTOB. [UTeNbHbIA KOHTAKT C MpoAyKTamu,
coZepXXalMm KUCOTbI U CONTM MOXKET NOBPEAUTb HEPXKABEIOLLMI CNOW U Bbi3BaTb KOPPO3WIO.

Mocne MoWKM HEMeAJSIEHHO BbITPUTE NMOCYAY CyXOi TKaHblo, YTOObl M36eXxaTb 06pa3oBaHUA HaKUMNW.

He ucnonb3ayiTe arpeccuBHble MOOLLME CPpeACcTBa — OTGENNBATENM, KUC/IOTbI, CPeACcTBa A YNCTKU
MAWTBI U T. M. — OHU MOTYT PaspyLUUTb aHTUNPUrapHOE NMOKPbITUE U UCMIOPTUTb MOSIMPOBKY.

He I/ICI'IOI'Ib3yI7ITe MeTaJIIM4eCKN MoYankKu And YACTKN.

XpaHuTe nocyay 6epexHo. Mpu XpaHeHUN NomelLaiTe KpbIWKKU BBEPX HOFaMu, YTo6bl BbIBETPUBAIICS
3anax.
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PEKOMEHAYEM MbITh B PYSHYIO HCNONLI0BaTE n:::;;::o'ﬁo‘ﬂ:‘;m He ncnoaszyiite Menonesyiire markyio
He PEKOMEHAYETCA MBI B 1102, NPOTOUHOH BOACH ¢ METaNAMHECKYHO o Y METAAANHECKY 1D NOPOACHOBYHO ryGKy WAK
NOCYAOMOEYHON MalLnHe AT MO fonatky CHAHKOHOEBYID LWETKY WAK ryBKy CNEUHaNEHLIE MOOWKHe
' WHM CPeACTEOM AgnaTky neAoTeHUa

TexHnyeckune XapakKTepucTmuku
HanmeHoBaHue: KacTptona — ckopoBapka
Matepuan kopnyca: YyryH

MaTepuan KpbILKu: XXaponpoyHoe CTeK/10
BHelHee nokpbITHe: XXaponpoyHas amanb
BHyTpeHHee nokpbiTne: Kepammnueckoe aHTMNpuUrapHoe nokpbiTne
Matepuan ¢pypHUTYpbI: lNMnacTmnk

Pasmep: 28 cm

06beM HOMUHasbHbIA — 8 NIUTPOB

06beM (hakTMyeckuit — 7 NnUTpoB

MopxoAuT ANna UCNONb30BaHWUA BCEX BUAOB MUT:

FasoBas, AnekTpuyeckasn, MHayKunoHHas, KepaMmuueckas, HdpakpacHas (FfanoreHosas) nauThbl
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NHCcTpyKuns no cobopke:
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YCTAHOBKA KNAMAHA OABJIEHNA




MNCMOJIb30BAHUE BO BPEMA MNMPUTOTOBJIEHNA

HakpoitTe KacTptosito Kpbliwikoi (1,2)

Ha)xMuTe Ha KpacHyto KHOMKY KjlanaHa HECKOJMIbKO pas3 [/1si CO3AaHus AaBneHusi BHYTPU KacTptonu (4).

Mocne NPUroTOBNEHNUS UK AN NepemMellMBaHns 6/104a BO BPEMS MPUIOTOBIIEHUS, aKKypaTHO MOAHUMUTE
BBepX Knanax (4)

OToaBMHbTE py4ku KacTptonm (3)

MogHMMKTE KpbILWKY (2)

4. KnanaH nasnexHusa

2.Kpblwka
3. Pa3aBUXHbIE F— 3. Pa3aBuXHble
PYYKN % ) pYy4Kmn
1. Kactpionsa

BHUMAHWE: BYBLTE OCTOPOXXHbI, 4TO Bbl HE OBXXEYbCA NMAPOM



Sehr geehrter Kunde!

Vielen Dank, dass Sie sich fiir das Produkt

Schnellkochtopf von ,BestMarket. TV*

Der Schnellkochtopf besteht aus hochwertigen, langlebigen Materialien und ist einfach und angenehm zu
kochen.

Um eine lange Lebensdauer lhres Kochgeschirrs zu gewahrleisten, beachten Sie bitte die folgenden

Empfehlungen.

Vor dem ersten Gebrauch

Waschen Sie das Kochgeschirr vor dem Gebrauch mit warmem Wasser, mildem Spiilmittel und einem
weichen Schwamm.

Fiillen Sie das Wasser zu 3/4 auf und lassen Sie es 10-15 Minuten kochen, dann gieen Sie es ab und spiilen
es erneut.

Griindlich abspilen und sofort mit einem weichen Tuch abwischen, um Kalkablagerungen zu vermeiden und

die Oberflache glanzend zu halten.

Beim Kochen

Kochen Sie bei mittlerer bis niedriger Hitze. Die meisten Kochtopfe haben einen Thermodiffusionsboden, der
die Hitze schnell und gleichmaRig verteilt. So bleiben Vitamine und Nahrstoffe erhalten und die Oberflache
wird nicht beschadigt.

Die Breite des Brenners sollte nicht groRer sein als die Breite des Kochgeschirrs, insbesondere bei
Gasbrennern.

Verwenden Sie keine Kiichenwerkzeuge aus Metall - sie konnen die Beschichtung leicht zerkratzen, so dass
sie nach und nach ihre Antihafteigenschaften verliert. Verwenden Sie nur Werkzeuge aus Holz, Silikon oder
Kunststoff - sie beschadigen die Antihaftbeschichtung nicht.

Schneiden oder hacken Sie niemals Lebensmittel direkt auf der Oberflache des Kochgeschirrs.

Reinigung und Pflege

Der Schnellkochtopf kann in der Spiilmaschine gereinigt werden. Wir empfehlen jedoch, das Kochgeschirr
von Hand zu waschen

Einige Geschirrspiilmittel enthalten Substanzen, die die Oberflache des Kochgeschirrs beschadigen konnen.
Vibrationen und Reibung im Geschirrspiiler kbnnen zu Abplatzungen und Kratzern in der
Antihaftbeschichtung fihren.

Spiilen Sie das Geschirr nach dem Gebrauch mit warmem Wasser und Seife und einem weichen Schwamm
ab.

Manchmal kann tiberhitztes Kochgeschirr zu Flecken und Schlieren fiihren. Um das Aussehen
wiederherzustellen oder Kalkablagerungen zu entfernen, kochen Sie Wasser mit Essig (4 Teile Wasser, 1 Teil
Essig) fiir 4-5 Minuten. Dann wie gewohnt waschen und abspiilen.

Verwenden Sie niemals scharfe Werkzeuge, um Lebensmittelreste zu entfernen. Wenden Sie die oben

beschriebene Methode an und verlangern Sie die Kochzeit, falls erforderlich.



e Verwenden Sie keine Utensilien zur Aufbewahrung von Lebensmitteln. Langerer Kontakt mit sdure- und
salzhaltigen Lebensmitteln kann die Edelstahlschicht beschadigen und Korrosion verursachen.

e Wischen Sie das Geschirr nach dem Spiilen sofort mit einem trockenen Tuch ab, um Kalkablagerungen zu
vermeiden.

e Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel wie Bleichmittel, Sduren, Herdreiniger usw. - Sie kénnen
die Antihaftbeschichtung zerstoren und die Politur beeintrachtigen.

e Verwenden Sie keine Metallschwamme zur Reinigung.

e Bewahren Sie das Kochgeschirr sorgfaltig auf. Legen Sie die Deckel bei der Lagerung auf den Kopf, damit der
Geruch entweichen kann.

Technische Daten

Name: Kochtopf - Schnellkochtopf

Geh&dusematerial: Gusseisen

Material des Deckels: hitzebesténdiges Glas

AuBenbeschichtung: hitzebestandige Emaille

Innenbeschichtung: Keramische Antihaftbeschichtung

Beschldge Material: Kunststoff

GroRe: 28 cm

Nennvolumen - 8 Liter

Tatsachliches Volumen - 7 Liter

Geeignet fiir die Verwendung auf allen Herdarten:

Gas-, Elektro-, Induktions-, Keramik-, Infrarot- (Halogen-) Herde
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Montageanleitung:
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EINBAU DES DRUCKVENTILS




VERWENDUNG WAHREND DES KOCHENS

- Decken Sie den Topf mit einem Deckel ab (1,2)

- Driicken Sie mehrmals auf den roten Ventilknopf, um Druck im Inneren der Pfanne zu erzeugen (4).

- Nach dem Kochen oder zum Umriihren wéhrend des Kochens das Ventil (4) leicht anheben - Die Griffe der

Pfanne (3) zuriickschieben - Den Deckel (2) anheben

ACHTUNG: ACHTEN SIE DARAUF, DASS SIE SICH NICHT AM DAMPF VERBRENNEN!



